
● 

き
ゅ
う
り
の
甘
酢
漬
け

● 

白
菜
の
甘
酢
漬
け

● 

ク
ラ
ゲ

● 

大
エ
ビ
の
チ
リ
ソ
ー
ス

● 

フ
カ
ヒ
レ
と
干
し
貝
柱
と

　
　
二
種
の
き
の
こ
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

● 

蒸
し
鶏
と
銀
杏
の
バ
ン
バ
ン
ジ
ー
ソ
ー
ス

● 

す
り
身
団
子
の
甘
酢
炒
め

● 

豚
肉
の
角
煮

● 

き
ゅ
う
り
の
甘
酢
漬
け

● 

白
菜
の
甘
酢
漬
け

● 

ク
ラ
ゲ

● 

大
エ
ビ
の
チ
リ
ソ
ー
ス

● 

フ
カ
ヒ
レ
と
干
し
貝
柱
と

　
　
二
種
の
き
の
こ
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

● 

蒸
し
鶏
と
銀
杏
の
バ
ン
バ
ン
ジ
ー
ソ
ー
ス

● 

す
り
身
団
子
の
甘
酢
炒
め

● 

豚
肉
の
角
煮

● 

コ
ー
ル
ド
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

● 

自
家
製
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
ロ
サ
ス

● 

自
家
製
ホ
タ
テ
ス
モ
ー
ク

● 

魚
介
の
エ
ス
カ
ベ
ッ
シ
ュ

● 

ウ
ナ
ギ
と
白
身
魚
の
プ
チ
テ
リ
ー
ヌ

● 

ポ
ー
ク
と
ク
ル
ミ
の
プ
チ
テ
リ
ー
ヌ

● 

小
エ
ビ
と
イ
カ
の
ア
ス
ピ
ッ
ク
ゼ
リ
ー

● 

ホ
ッ
キ
貝
と
お
豆
の
サ
ラ
ダ

● 

牛
肉
の
ブ
レ
ゼ

● 

オ
リ
ー
ブ
串
　
レ
ン
コ
ン
チ
ッ
プ

● 

コ
ー
ル
ド
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

● 

自
家
製
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
ロ
サ
ス

● 

自
家
製
ホ
タ
テ
ス
モ
ー
ク

● 

魚
介
の
エ
ス
カ
ベ
ッ
シ
ュ

● 

ウ
ナ
ギ
と
白
身
魚
の
プ
チ
テ
リ
ー
ヌ

● 

ポ
ー
ク
と
ク
ル
ミ
の
プ
チ
テ
リ
ー
ヌ

● 

小
エ
ビ
と
イ
カ
の
ア
ス
ピ
ッ
ク
ゼ
リ
ー

● 

ホ
ッ
キ
貝
と
お
豆
の
サ
ラ
ダ

● 

牛
肉
の
ブ
レ
ゼ

● 

オ
リ
ー
ブ
串
　
レ
ン
コ
ン
チ
ッ
プ

二
七
、〇
〇
〇
円
（税
込
）

二
七
、〇
〇
〇
円
（税
込
）

● 

な
ま
す
い
く
ら

　
　
　
　
レ
モ
ン
釜

● 

黒
豆
煮
　
金
箔

● 

有
頭
海
老
芝
煮

● 

栗
金
団
　
金
箔

● 

野
菜
炊
き
合
わ
せ

● 

数
の
子
土
佐
漬
け

● 

合
鴨
ロ
ー
ス
ト

● 

蛸
大
船
煮

● 

紅
白
蒲
鉾

● 

昆
布
巻
き

● 

手
毬
麩

● 

梅
人
参

● 

花
蓮
根

● 

な
ま
す
い
く
ら

　
　
　
　
レ
モ
ン
釜

● 

黒
豆
煮
　
金
箔

● 

有
頭
海
老
芝
煮

● 

栗
金
団
　
金
箔

● 

野
菜
炊
き
合
わ
せ

● 

数
の
子
土
佐
漬
け

● 

合
鴨
ロ
ー
ス
ト

● 

蛸
大
船
煮

● 

紅
白
蒲
鉾

● 

昆
布
巻
き

● 

手
毬
麩

● 

梅
人
参

● 

花
蓮
根

参
ノ

段

中
国
料
理

弐
ノ

段

西
洋
料
理

壱
ノ

段

日
本
料
理

毎
年
だ
ん
と
つ

一
番
人
気
の

お
せ
ち
料
理

和
洋
中
三
段
重 平成29年12月28日（木）まで

お申し込み状況により期間前にご予約を締め切る場合がございます。お早めにご予約下さい。

裏面には新発売の「華づくし」とお申し込み方法、申込書が記載されています。

ご予約期間

青
森
国
際
ホ
テ
ル
　
　
　

青
森
国
際
ホ
テ
ル
　
　
　

容器サイズ  
21.4×21.4×5.6 ㎝ ( 三段 )

ご
家
族
お
揃
い
で
の

新
し
い
年
を

青
森
国
際
ホ
テ
ル
の

お
せ
ち
で

迎
え
ま
せ
ん
か
？



限定50個
数量限定商品と
なりますので

ご注文はお早めに
お願い致します

■和洋中三段重　￥27,000（税込）×　

■華づくし  　　  ￥25,000（税込）×

● ご希望個数をご記入下さい。

個

個

● お料理お渡しのご案内（番号を○で囲んで下さい。）

● 下記の空欄にご記入下さい。

● お届け先（上記ご住所と異なる場合のみご記入下さい。）
フリガナ

お
名
前

ご
住
所

1. 店頭渡し（12月31日午前11時から午後5時まで）
2. 配達ご希望（配達料は無料）　　　　　　

おせち料理お申込書

017-722-4321 FAX 017-735-2662（代）

お電話

携　帯

（　　 　   ）

フリガナ

お
名
前

ご
住
所

お電話

携　帯

（　　  　  ）

● お電話でお申し込み

● ホームページからお申し込み　

● FAXでお申し込み

申込書に必要事項をご記入の上、上記までお申し込み下さい。

青森県内限定

0120-395931
017-735-2662

http://www.kokusai-hotel.co.jp

サンキュウコクサイ

お申し込み方法

ご予約期間：平成29年12月28日(木)まで
※お申し込み状況により期間前にご予約を締め切る場合がございます。

日
本
料
理

青森国際ホテル

キリトリ線

二
五
、〇
〇
〇
円
（税
込
）

青
森
国
際
ホ
テ
ル
の
お
せ
ち
料
理
を
長
き
に
わ
た
り

ご
愛
顧
頂
い
て
い
る
お
客
様
か
ら
の
ご
要
望
に
お
応
え
し
、

お
二
人
で
ご
ゆ
っ
く
り
と
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る

贅
沢
な
お
せ
ち
料
理
を
数
量
限
定
で
ご
用
意
致
し
ま
し
た
。

料
理
人
が
手
間
を
惜
し
ま
ず
、
手
作
り
に
こ
だ
わ
っ
た

本
格
お
せ
ち
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。

● 

牛
サ
ー
ロ
イ
ン

　
　
に
ん
に
く
ソ
ー
ス

● 

慈
姑

● 

野
菜
炊
き
合
わ
せ

● 
蛸
大
船
煮

● 

鶏
松
風

● 

伊
達
巻
き

● 

数
の
子
土
佐
漬
け

● 

昆
布
巻
き

● 

紅
白
蒲
鉾

● 

花
蓮
根

● 

鮎
煮
び
た
し

● 

鮑
酒
蒸
し

● 

ず
わ
い
蟹
新
丈

● 

海
老
芝
煮

● 

黒
豆
煮
　
金
箔

● 

栗
金
団

● 

な
ま
す
い
く
ら

   

　
　
　
レ
モ
ン
釜

● 

手
毬
麩

● 
梅
人
参

お二人でごゆるりと味わう

粋な和食のおせち料理

新
発
売

容器サイズ   30×20.5×6.2㎝ (一段 )
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